CHAMPAGNE

Qﬁﬁrg et-Themin

a Ludes-le-coquet

Carte Blanche Extra Brut
TERROIR

Nous cueillons et vinifions uniguement les raisins de
notre propre vignoble. Celui-ci est travaillé selon le
cahier des charges de la viticulture raisonnée
champenoise. Le domaine est certifié Haute Valeur
Environnemental (HVE) & VDC. L’age moyen des
vignes est de 40 ans. La cuvée Carte Blanche Extra
Brutest'assemblage de vinsissus des 3 cépages
champenois (33% pinot Noir, 33% pinot Meunier et
33% Chardonnay) et de 7 récoltes. 11 crus entrent
dans sacomposition : Ludes-Le-Coquet, Mailly-
Champagne, Chigny les Roses, Taissy, Verzenay,
Faverolles et Coemy, Treslon, Pévy, Verneuil,
Vandieres, Port a Binson.

ELABORATION

-Cueillette manuelle

-Pressurage agréé qualitatif

-Fermentation alcoolique et malolactique en cuve
inox thermo régulée

DOSAGE
5.5g/lde sucre (MCR)

DEGUSTATION

Cette cuvée montre une belle complexité
aromatique ou s’accordent les fruits secs et les
fruits blancs. Champagne aérien, subtil, labouche
est dense et fraiche. Cette cuvée se plairaen
compagnie des produits de lamer: Tartare de bar,
huitres crues, langoustines, carpaccio de Saint
Jacques mais aussiles légumes (velouté
d’asperges).

FLACONNAGES
Bouteille (7/50ml)

CONDITIONNEMENT

Cartonde 6 bouteilles




